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Cocinamos lento para que puedas ganar tu tiempo!
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artesanta
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EXTRA

**sugerencia de presentacion

[
Carrillada de Ternera P
en Sﬂ[fd CaAsera R
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
® 4 III 12 00 == 000 i@
R T K
| w—_ utos &8s minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Carrillada de Ternera
en salsa caserva

INGREDIENTES

Carrillada de ternera sin hueso con salsa, almidon modificado (patata, maiz), especias,
maltodextrina, vegetales deshidratados (tomate, zanahoria), sal, aromas (contiene
sulfito), azucar, extracto de levadura hidrolizado de proteinas vegetales (contiene soja),
potenciador del sabor E-621, vino y aceite de oliva virgen extra. SIN GLUTEN.

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bandejas de PP/ polipropileno termosellables por calor. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Valor energético ' R by 13103 Kcal - 550,13 KJ
Grasa total : .. : _ ' ; : - 5.40 gr.
Acidos grasos saturados i 220 gar.
Hidratos-oile carbono _ i f: o : :0'01 ar.

AzUcares thy it e 10,010

Proteinas (& Ay AR 18070 gr

Sal i L - loa6gr

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE
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**sugerencia de presentacion

[

Carrillada de Cerdo R
En .S'd[S'd Ccasera ST
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘

MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
2 4 220 12 [T ee — eo o | 1@
) oo e Ed .
S &8 minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Carrillada de Cerdo
en salsa caserva

INGREDIENTES

Carrillada de cerdo sin hueso con salsa, almidon modificado (patata, maiz), especias,
maltodextrina, vegetales deshidratados (tomate, zanahoria), sal, aromas (contiene
sulfito), azucar, extracto de levadura hidrolizado de proteinas vegetales (contiene
soja), potenciador del sabor E-621, vino y aceite de oliva virgen extra. SIN GLUTEN.

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bandejas de PP/ polipropileno termosellables por calor. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Grasa total : .. : : ' : : 8.30 ar.
Acidos grasos saturados . * 1 e 41 2700
Hidratos-oile carbono _ f: o : :0'01 ar.

AzUcares thy it e 10,010

Proteinas [ : S ; v 990 gr.
Sal ! sl i ~ loaggr

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE
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[
Costillas de Cerdo FETET
: Sk sk Sk
canﬁtd d-s' LINEA PROFESIONAL
(?
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
2 4 220 12 e ee — oo | i@
w % minuto 868 inut m i
| — S oYYy minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Costillas de Cerdo
confitadas

INGREDIENTES

Carne de cerdo, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 1,200 kg. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Valor energético \ R L) 240,44 Kcal - 960.54 KJ '
Grasa total : .. : : ' : : 20.10 ar.
Acidos grasos saturados . * 1 e 41 6,509
Hidratos-oile carbono _ i f: o : :0'01 ar.

AzUcares thy it e 10,010

Proteinas (& Ay S o5 gr

Sal f : ¥k : 0,12 gr.

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE
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**sugerencia de presentacion B . "

eto de Cerdo P
coﬂ td 0 LINEA PROFESIONAL
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
® 4 I I I 12 0 0 == 000 1@
M}iﬂ 8| minutos 866 minutos m inut
-— minutos
S —
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 + www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Secreto de Cerdo
contitado

INGREDIENTES

Carne de cerdo, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 1,000 kg. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL ; .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto
Valor energético \ R 2ok L) 104, 06 Kcal - 435,25 KJ

Grasa total i : ' : 2.71 ar.

Acidos grasos saturados . * 1 e 41 - 0,909r
; 13 g ; A

Hidratos'de carbono * T e i 10,00 gr

AzUcares thy it e 10,00 gr.

Proteinas [ : S ; v 990 gr.
Sal i sl i . loaggr

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE
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[rasero de Pollo PR
| * Sk sk Sk
canﬁtdda LINEA PROFESIONAL
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
® 4 III 12 00 == 000 i@
R i KA
| w—_ utos &8s minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Trasero de Pollo
confrtado

INGREDIENTES

Carne de ave, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 1,200 kg. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL ; .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto
Valor energético ' R 2ok by 112,01 Kcal - 470,04 KJ

Grasa total : .. : : ' : : 2.80 ar.
Acidos grasos $aturados .« g 41 0769
Hidratos-oile carbono _ f: o : :0.00 gr
Azucares I iy WL meR S Ay '-_éo.oo ar.

Proteinas [ A ORI 8D o

Sal f : iR : 0,21 gr.

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE




artesanta
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n
[Paletilla de Cordero PR
< ’ * * * *
confitada con romero o tomillo
(?
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
@ 4 III 12 00 == 000 i@
o [ - - Ed
| w—_ utos &8s minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Paletilla de Cordero
confitada con romero
Y tomflo

INGREDIENTES

Paletilla de cordero, sal, aceite de oliva, agua, especias, romero y tomillo.
SIN GLUTEN.

Y
Ty g 1. y
.
carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 1,200 kg. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Grasa total : .. : : ' : : 13.48 ar.
Acidos grasos $aturados .« e 41 6,279
Hidratos-oile carbono _ f: o : :0'01 ar.

AzUcares thy it e 10,00 gr.

Proteinas [ At R b 89 o

Sal i L < joaigr

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE
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CON ACEITE
DE OLIVA
VIRGEN
EXTRA

**sugerencia de presentacic’;‘-n-'r e T ol d
[
Manitas de Cerdo FEEEES
5 * kS Sk
COn td d-s' LINEA PROFESIONAL
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
® 4 I I I 12 00 == 000 1@
s [ e Ed
S &8s  minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Manitas de Cerdo

canﬁ'tddd_g LINEA PROFESIONAL

INGREDIENTES

Manitas de cerdo, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bandejas de vacio termosellables por calor. Almacenar a temperatura de
congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Valorenergético . i S 243,07 Kcal - 101596 KJ
Grasa total : .. : : ' : : 19.94 ar.
Acidos grasos saturados . * 1 e 41 8830
Hidratos de carbono _ i f: il :0.00 gr

AzUcares thy it e 10,00 gr.

Proteinas [ A R e 86 or
Sal j : __'_50,14gr.

| GARNICAS s L

comunttat valenclana

ES
10.07250/V
CE
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comunttat valenclana

CON ACEITE
DE OLIVA
VIRGEN
EXTRA

**sugerencia de presentacion

u = :
Costilla de Ternera FETEE
: . * kS kK
conﬁfd d h LINEA PROFESIONAL
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
® 4 I l I 12 0 0 == 000 1@
w 9 minutos 860 i m i
&8s  minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Costilla de Ternera
confitada

INGREDIENTES

Costilla de ternera, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 800 gr. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Grasa total : .. : : ' : : 16.00 ar.
Acidos grasos saturados . * 1 e 41 5154
Hidratos de carbono _ f: il :0.00 gr

AzUcares thy it e 10,00 gr.

Proteinas (& Ay A A 1326 o

Sal i L loazgr

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE




..sabor y tradicion ar‘tesanta
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EXTRA

Osobuco de Ternera FETEE
| * kS Sk
conﬁtd 0 LINEA PROFESIONAL
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
2 4 220 12 [T ee — e oo | 1@
o [ S 250°
—— i =
minutos 888 minutos — minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Osobuco de Ternera
confitado

INGREDIENTES

Osobuco de ternera, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 1,000 kg. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Grasa total : .. : : ' : : 16.00 ar.
Acidos grasos saturados . * 1 e 41 5154
Hidratos de carbono _ f: il :0.00 gr

AzUcares thy it e 10,00 gr.

Proteinas (& Ay A A 1326 o

Sal i L loazgr

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE
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Carre de Lechazo Py
J , * sk sk Sk Sk
confitado con romero y tomillo
MODO DE PREPARACION
DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
2 4 220 12 e ee — oo | 1@
8(&\/‘/ ? minuto 868 inut m i
S XYY minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Carreé de Lechazo

canﬁtddﬁ é'an /Omera LINEA PROFESIONAL
Y tomflo

INGREDIENTES

Chuletas de lechazo, sal, aceite de oliva, agua, especias, romero y tomillo.
SIN GLUTEN.

Y
Ty g 1. y
.
carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 800 gr. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL ; .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto
Valorenergético Ak sl 112,62 Kcal - 471,02 KJ

Grasa total S N : ' : : 8.51 ar.
Acidos grasos saturados . * 1 e 41 395"
Hidratos-oile carbono _ f: o : :0'01 ar.
Azucares I iy WL meR S Ay '-_éo.oo ar.

Proteinas (& Ay SRR 00 gr

Sal f e . lo8s g

r\ - comunttat valenclana

| GARNICAS s L

ES
10.07250/V
CE




artesanta
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[
Codillo de Cerdo PR
| * Kk Kk Kk K
canﬁtdda LINEA PROFESIONAL
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
> 4 17 *EZ Ooo=0004 ﬁ@
S . SN 250° |1
| w—_ minutos 888 minutos — minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Codlllo de Cerdo T
confitado

INGREDIENTES

Carne de cerdo, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 600 gr. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Valor energético \ R L) 260 44 Kcal - 990,54 KJ '
Grasa total : .. : : ' : : 20.10 ar.
Acidos grasos saturados . * 1 e 41 6,509
Hidratos-oile carbono _ i f: o : :0'01 ar.

AzUcares thy it e 10,010

Proteinas (& Ay S o5 gr

Sal f : ¥k : 0,12 gr.
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[
Pierna de Cordero PR
L ’ * * * *
confitada con romero y tomiilo
(?
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
@ 4 III 12 00 == 000 i@
o [ - - Ed
| w—_ utos &8s minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.
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10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Pierna de Cordero  aepusss
confitada con romero
Y tomflo

INGREDIENTES

Pierna de cordero, sal, aceite de oliva, agua, especias, romero y tomillo.
SIN GLUTEN.

Y
Ty g 1. y
.
carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 1,200 kg. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Grasa total : .. : : ' : : 13.48 ar.
Acidos grasos $aturados .« e 41 6,279
Hidratos-oile carbono _ f: o : :0'01 ar.

AzUcares thy it e 10,00 gr.

Proteinas [ At R b 89 o

Sal i L < joaigr

r\ - comunttat valenclana
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VIRGEN
EXTRA

**sugerencia de presentacion

Rabo de Ternera PR
. * Kk Kk Kk K
canﬁtd 0 LINEA PROFESIONAL
MODO DE PREPARACION
‘ DESCONGELAR UN DIA ANTES ‘
MICROONDAS/ MICROWAVE OLLA O SARTEN / POT OR PAN HORNO / OVEN
% 4 220 12 e ee — o0 | i@
= [ et Ed
| w—_ ninutos &8s minutos minutos
Pinchar el envase Verter el producto y remover con suavidad Colocar en un recipiente adecuado
Prick on the bag Pour the product and stir gently Cook in a suitable dish

CONSERVACION / PRESERVATION

Congelados a -18°C : Consumir preferentemente antes de 18 meses / Frozen at -18°C: Consume best before 18 months.

Una vez descongelado, mantener refrigerado entre 0°C y 4°C y consumir preferentemente antes de 10 dias / Once unfrozen
keep refrigerated at 0°C / 4°C and consume best before 10 days.

ES
10.07250/V

Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espafna) por Momparler Carnicas S.L. C/ Viverista, 30. CE

46840 La Pobla del Duc, VALENCIA. Tel +34 962 250512 - www.momparlercarnicas.com - carnicasmomparler@hotmail.es



Rabo de Ternera TR
confitado

INGREDIENTES

Rabo de ternera, sal, aceite de oliva, agua y especias. SIN GLUTEN.

;ﬁ;

carne de 12 calidad ingredientes naturales cuidada elaboracion coccion lenta

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Envasado en bolsas de vacio en peso de 800 gr. aproximadamente. Almacenar a temperatura
de congelacion a -18°C. Evitar contacto con estructura u otro producto fresco o elaborado.

INFORMACION NUTRICIONAL j .. A ; _
Valores meehos por 100 gr. dle producto

Valor energético ' R by 19737 Kcal - 823,81 KJ
Grasa total : .. : : ' : : 16.00 ar.

Acidos grasos saturados . * 1 e 41 5154

Hidratos de carbono _ i f: il :0.00 gr

AzUcares thy it e 10,00 gr.

Proteinas (& Ay A A 1326 o

Sal i L loazgr
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Elaborado en la / Processed in Comunidad Valenciana (Espana) por:

Momparler Carnicas S.L.
C/ Pintor Novella, 3. 46842 Aielo de Rugat, VALENCIA
Fabrica: C/ Viverista, 30. 46840 La Pobla del Duc, VALENCIA.

Tel +34 962 250512 + carnicasmomparler@hotmail.es « =

. 10.07250/V
www.momparlercarnicas.com CE
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